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ข้อมูล ณ วันที่ 19/10/2565 
หน่วยงานเจ้าภาพ สำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ 
ตัวชี้วัดที่ 3.34 ร้อยละของสถานที่จำหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์มาตรฐานตามกฎหมาย 
หน่วยงานที่รับการประเมิน  สำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ 
คำนิยาม สถานที่จำหน่ายอาหาร หมายถึง สถานที่จำหน่ายอาหาร ตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข 

พ.ศ. 2535 และที่แก้ไขเพิ่มเติม และกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ.  
2561 ประกอบด้วย 3 องค์ประกอบดังนี้  
  1. อาคาร สถานที่ หรือบริเวณใด ๆ ที่มิใช่ที่หรือทางสาธารณะ และมิใช่การขายของในตลาด 
  2. ที่จัดไว้เพื่อประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสำเร็จ  
  3. มีการจําหน่ายให้ผู้ซื้อสามารถบริโภคได้ทันที ทั้งนี้ ไม่ว่าจะเป็นการจําหน่าย  โดยจัดให้มี
บริเวณไว้สําหรับการบริโภค ณ ที่นั้น หรือ นําไปบริโภคที่อื่น 
โดยเกณฑ์มาตรฐานที่ดำเนินการได้ ดังนี้ 
มาตรฐาน Clean Food Good Taste หมายถึง เกณฑ์การรับรองมาตรฐานสถานที่จำหน่าย
อาหาร ระดับพื้นฐาน ซึ่งต้องผ่านเกณฑ์การประเมินมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร “สถานที่
จำหน่ายอาหาร” อาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste) ระดับพื้นฐาน จำนวน 
5 หมวด (สุขลักษณะ 4 หมวด และชีวภาพ 1 หมวด) 
มาตรฐาน Clean Food Good Taste Plus หมายถึง เกณฑ์การรับรองมาตรฐานสถานที่
จำหน่ายอาหาร ระดับดีมาก ซึ่งต้องผ่านเกณฑ์การประเมินมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร “สถานที่
จำหน่ายอาหาร” อาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste) ระดับพื้นฐาน จำนวน 
5 หมวด และผ่านเกณฑ์การพัฒนาและยกระดับมาตรฐานสถานที่จำหน่ายอาหารในระดับ
ก้าวหน้า จำนวน 9 ข้อ  
เกณฑ์การรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกร ุงเทพมหานคร หมายถึง สถาน
ประกอบการอาหารที่จะได้รับป้ายรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร
จะต้องเป็นสถานประกอบการอาหารที่ได้รับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจ้งตามกฎหมาย
ว่าด้วยการสาธารณสุขและผ่านการประเมินตามเกณฑ์มาตรฐานอาหารปลอดภัยของ
กรุงเทพมหานคร 4 องค์ประกอบหลัก 
  1. ด้านสุขลักษณะทางกายภาพ อาคารสถานที่ (Place) 
  2. ด้านคุณภาพอาหาร (Food) 
  3. ด้านบุคลากร ผู้สัมผัสอาหาร (Food Handler) 
  4. ด้านการบริการที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม (Green Service) 

วิธีการจัดเก็บข้อมูล 1. สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด/กรุงเทพมหานคร ขับเคลื่อนการดำเนินงานตามเกณฑ์ตวัชี้วัด 
และรายงานผลการดำเนินงานตามตัวชี้วัดในแบบฟอร์มที่กำหนด เป็นรายไตรมาส 
2. ศูนย์อนามัย/สถาบันพัฒนาสุขภาวะเขตเมือง นำข้อมูล มาวิเคราะห์ GAP ในภาพรวมของ
เขตสุขภาพ และจัดทำแผนปิด GAP ในปีถัดไป รวมทั้งการตรวจประเมินเชิงคุณภาพ พร้อม
จัดส่งให้กรมอนามัย  
3. กรมอนามัย วิเคราะห์ข้อมูลฯ ระดับประเทศ จัดทำเป็นรายงานสรุปผลการดำเนินงานฯราย
ไตรมาส   
4. กรมอนามัย จัดส่งรายงานผลการดำเนนิงานฯ กระทรวงสาธารณสุข    

แหล่งข้อมูล ศูนย์อนามัย/สถาบันพัฒนาสุขภาวะเขตเมือง/สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด/กรุงเทพมหานคร/
องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น 

รายการข้อมูล 1 (ถ้ามี) A = จำนวนสถานที่จำหนา่ยอาหารผ่านเกณฑ์มาตรฐานตามกฎหมายกำหนด 
รายการข้อมูล 2 (ถ้ามี) B = จำนวนสถานทีจ่ำหนา่ยอาหารที่ร่วมพัฒนาเกณฑ์มาตรฐานตามกฎหมายกำหนด 
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รายการข้อมูล 3 (ถ้ามี)  
สูตรคำนวณตัวชี้วัด (ถ้ามี) =(A*100)/B 
ระยะเวลาประเมินผล รอบที่ 1 : 5 เดือนแรก (ตุลาคม 2565 - กุมภาพันธ์ 2566) 

รอบที่ 2 : 5 เดือนหลัง (มีนาคม - กรกฎาคม 2566) 
เกณฑ์การประเมิน : 
รอบที่ 1 : 5 เดือนแรก (ตุลาคม 2565 – กุมภาพันธ์ 2566)  

ระดับ เกณฑ์การให้คะแนน คะแนน แนวทางการประเมิน/ หลักฐาน 
1 Assessment 

มีบทวิเคราะห์สถานการณ์ของตวัชี้วัด 
มีข้อมูล สารสนเทศ และความรูท้ี่นำมาใช้ 
 

1 1.1 ผลการวิเคราะห์สถานการณ์ของ
ตัวชี้วัด และความรู้ทีน่ำมาใช้
ประกอบการวิเคราะห์ (0.5) 
- ผลผลิต/ผลลัพธ์ระดับ C 

(Comparisons) การ
เปรียบเทียบ 

- ผลผลติ/ผลลัพธ์ ระดบั T 
(Trends) แนวโน้ม 

- ผลผลติ/ผลลัพธ์ระดบั Le 
(Level) ของผลการดำเนนิการ
ในปัจจุบนั 

- ความรู้ที่นำมาใชป้ระกอบการ
วิเคราะห์ 

1.2 ผลการวิเคราะห์ผู้รับบริการและ
ผู้มีส่วนได้ส่วนเสียเพื่อขับเคลื่อน
ตัวชี้วัด (0.25) 

- กลุ่มผู้รบับริการและผู้มสี่วนได้
ส่วนเสีย 

- ความต้องการ/ความคาดหวัง 
- ความผูกพัน 
- ความพึงพอใจ/ความไม่พึงพอใจ 
- ข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการ 

1.3 ทำเนียบผู้รับบริการ (C) และผู้มี
ส่วนได้ส่วนเสีย (SH) (0.25) 

2 Advocacy/ Intervention  
มีการกำหนดมาตรการและแผนขับเคลื่อนการดำเนินงาน
ตัวชี้วัด 

1 2.1 มีมาตรการขับเคลื่อนตัวชี้วดั 
(0.5) 

2.2 มีแผนขับเคลื่อนการดำเนินงาน
ตัวชี้วัด (0.5) 

3 Management and Governance 
- มีการติดตามประเมนิผลการดำเนินงาน 
- มีมาตรฐานการปฏิบัติงาน (SOP) ของตัวชี้วัด 
 

1 3.1 มีรายงานการติดตามการ
ดำเนินงานตัวชี้วัดตามคำ
รับรองฯ ทุกเดือนและ  นำขึน้
เว็บไซต์ของหน่วยงาน ภายใน 
วันที่ 10 ของเดือนถัดไป  (0.5) 

3.2 มีมาตรฐานการปฏิบัติงาน (SOP) 
ของตัวชี้วัด (0.5) 
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ระดับ เกณฑ์การให้คะแนน คะแนน แนวทางการประเมิน/ หลักฐาน 
4 Output ผลผลิต 

มีผลการดำเนินงานตามแผนและมาตรการที่กำหนด 
 
 

1 มีผลผลิตตรงตามเป้าหมายที่กำหนด 

5 Outcome ผลลัพธ์ของตัวชี้วัด 
สถานที่จำหนา่ยอาหารผา่นตามเกณฑ์มาตรฐาน 
 

ตัวชี้วดั เกณฑ์คะแนนเทียบกบัระดบัความสำเร็จ 
ตามเป้าหมายของตัวชี้วดั 

0.2 0.4 0.6 0.8 1 
สถานที่
จำหน่าย
อาหาร 

ร้อยละ  
6 

(1994 
แห่ง) 

ร้อยละ  
7 

(2326 
แห่ง) 

ร้อยละ  
8 

(2659 
แห่ง) 

ร้อยละ  
9 

(2991 
แห่ง) 

ร้อยละ 
10 

(3323 
แห่ง) 

 
 

1 มีผลลัพธ์ตรงเป้าหมายเป็นสัดส่วน
ตามระยะเวลา 

 คะแนนรวม 5  
 
เงื่อนไข :  นับคะแนนผลลัพธ์ของตัวชี้วัดตามสัดส่วนระยะเวลาของการประเมินรับรอง เนื่องจากกำหนดค่าเป้าหมายตาม
กรอบแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาระบบส่งเสริมสุขภาพและอนามัยสิ่งแวดล้อม ระยะ 5 ปี (พ.ศ. 2566 – 2570) กรมอนามัย 
กระทรวงสาธารณสุข ที่วัดผลการประเมินรับรองรอบ 12 เดือน (ร้อยละ 30) 
 
เกณฑ์การประเมิน : 
รอบที่ 2 : 5 เดือนหลัง (มีนาคม - กรกฎาคม 2566) 

ระดับ เกณฑ์การให้คะแนน คะแนน แนวทางการประเมิน/ หลักฐาน 
1 Assessment 

มีบทวิเคราะห์สถานการณ์ของตวัชี้วัด 
มีข้อมูล สารสนเทศ และความรูท้ี่นำมาใช้ 
 

1 1.1 ผลการวิเคราะห์สถานการณ์ของ
ตัวชี้วัด และความรู้ทีน่ำมาใช้
ประกอบการวิเคราะห์ (0.5) 
- ผลผลิต/ผลลัพธ์ระดับ C 

(Comparisons) การ
เปรียบเทียบ 

- ผลผลติ/ผลลัพธ์ ระดบั T 
(Trends) แนวโน้ม 

- ผลผลติ/ผลลัพธ์ระดบั Le 
(Level)   ของผลการ
ดำเนินการในปัจจบุัน 

- ความรู้ที่นำมาใชป้ระกอบการ
วิเคราะห์ 

1.2 ผลการวิเคราะห์ผู้รับบริการและ
ผู้มีส่วนได้ส่วนเสียเพื่อขับเคลื่อน
ตัวชี้วัด (0.25) 
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- กลุ่มผู้รบับริการและผู้มสี่วนไดส้่วน
เสีย 

- ความต้องการ/ความคาดหวัง 
- ความผูกพัน 
- ความพึงพอใจ/ความไม่พึงพอใจ 
- ข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการ 

1.3 ทำเนียบผู้รับบริการ (C) และผู้มี
ส่วนได้ส่วนเสีย (SH) (0.25) 

2 Advocacy/ Intervention  
มีการกำหนดมาตรการและแผนขับเคลื่อนการดำเนินงาน
ตัวชี้วัด 

1 2.1 มีมาตรการขับเคลื่อนตัวชี้วดั 
(0.5) 

2.2 มีแผนขับเคลื่อนการดำเนินงาน
ตัวชี้วัด (0.5) 

3 Management and Governance 
- มีการติดตามประเมนิผลการดำเนินงาน 
- มีมาตรฐานการปฏิบัติงาน (SOP) ของตัวชี้วัด 

1 3.1 มีรายงานการติดตามการ
ดำเนินงานตัวชี้วัดตามคำ
รับรองฯ ทุกเดือนและ  นำขึน้
เว็บไซต์ของหน่วยงาน ภายใน 
วันที่ 10 ของเดือนถัดไป  (0.5) 

3.2 มีมาตรฐานการปฏิบัติงาน (SOP) 
ของตัวชี้วัด (0.5) 

4 Output ผลผลิต 
มีผลการดำเนินงานตามแผนและมาตรการที่กำหนด 
 

1 มีผลผลิตตรงตามเป้าหมายที่กำหนด 

5 Outcome ผลลัพธ์ของตัวชี้วัด 
สถานที่จำหนา่ยอาหารผา่นตามเกณฑ์มาตรฐาน 

ตัวชี้วดั เกณฑ์คะแนนเทียบกบัระดบัความสำเร็จ 
ตามเป้าหมายของตัวชี้วดั 

0.2 0.4 0.6 0.8 1 
สถานที่
จำหน่าย
อาหาร 

ร้อยละ 
12 

(3988 
แห่ง) 

ร้อยละ  
14 

(4653 
แห่ง) 

ร้อยละ  
16 

(5317 
แห่ง) 

ร้อยละ  
18 

(5982 
แห่ง) 

ร้อยละ 
20 

(6647 
แห่ง) 

 
 

1 มีผลลัพธ์ตรงเป้าหมายเป็นสัดส่วน
ตามระยะเวลา (รอบ 10 เดือน) 
 

 คะแนนรวม 5  
เงื่อนไข :  นับคะแนนผลลัพธ์ของตัวชี้วัดตามสัดส่วนระยะเวลาของการประเมินรับรอง เนื่องจากกำหนดค่าเป้าหมายตาม
กรอบแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาระบบส่งเสริมสุขภาพและอนามัยสิ่งแวดล้อม ระยะ 5 ปี (พ.ศ. 2566 – 2570) กรมอนามัย 
กระทรวงสาธารณสุข ที่วัดผลการประเมินรับรองรอบ 12 เดือน (ร้อยละ 30) 
 
เอกสารสนับสนุน :  1. พระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.2535 และที่แก้ไขเพิ่มเติม 

2. คู่มือวิชาการสุขาภิบาลอาหารสำหรับเจ้าหน้าที่ 
3. กฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จำหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 และกฎหมายที่เก่ียวข้อง 
4. คู่มือ การดำเนินงานสุขาภิบาลอาหารตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จำหนา่ย
อาหาร พ.ศ. 2561 



แบบฟอร์มการจดัทำรายละเอียดตัวช้ีวัด (KPI Template)  
ตามคำรับรองการปฏิบัติราชการของหน่วยงานในสังกัดกรมอนามัย ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 
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5. คู่มือ อาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste) 
6. คู่มือ การดำเนินการของหน่วยงานจดัอบรมตามประกาศอบรมผู้ประกอบกิจการและ 
ผู้สัมผัสอาหาร 
7. คู่มือ หลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร สำหรับผูป้ระกอบกิจการและผู้สัมผสัอาหาร 

 
รายละเอียดข้อมูลพื้นฐาน (ข้อมูลย้อนหลังอย่างน้อย 3 ปี) 

Baseline data หน่วยวัด ผลการดำเนินงานที่ผ่านมา (ปงีบประมาณ พ.ศ.) 
2563 2564 2565 

จังหวัดมีการขับเคลื่อนการ
ดำเนินงานอาหารปลอดภัย
ที่มีประสิทธิภาพ 

แห่ง - - 380 

หมายเหตุ: สถานที่จำหนา่ยอาหารผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ระดับดีมาก (Clean Food Good Taste Plus) ภายใต้ตัวชี้วดัจังหวัด
มีการขับเคลื่อนการดำเนินงานอาหารปลอดภัยที่มีประสิทธิภาพ ปีงบประมาณ 2565 

ผู้ให้ข้อมูลทางวิชาการ/ 
ผู้ประสานงานตัวชี้วัด 

ผู้ให้ข้อมูลทางวิชาการ 
1. นางสาวอารยา วงศ์ป้อม                ตำแหน่ง นักวชิาการสาธารณสุขปฎบิัติการ 
   โทรศัพท์ที่ทำงาน : 0 2590 4861     โทรศัพท์มือถือ : 080 397 4445 
   โทรสาร : 0 2590 4186       E-mail : Araya.w@anamai.mail.go.th 
   สถานที่ทำงาน สำนักสุขาภบิาลอาหารและนำ้  กรมอนามัย    
2. นายเอกชัย ชัยเดช                       ตำแหน่ง นักวชิาการสาธารณสุขชำนาญการ     
   โทรศัพท์ที่ทำงาน : 0 2590 4178     โทรศัพท์มือถือ : 081 569 9044 
   โทรสาร :  0 2590 4188               E-mail : ekkachai.c@anamai.mail.go.th  
   สถานที่ทำงาน  สำนักสุขาภบิาลอาหารและนำ้  กรมอนามัย 
 

ผู้รายงานตัวชี้วัด 
 

1. นางสาวอารยา วงศ์ป้อม                 ตำแหน่ง นักวชิาการสาธารณสุขปฏบิัติการ 
   โทรศัพท์ที่ทำงาน : 0 2590 4861      โทรศัพท์มือถือ : 080 397 4445 
   โทรสาร : 0 2590 4186       E-mail : Araya.w@anamai.mail.go.th 
2. น.ส.ผุสดี ประสิทธิ์สมบัติ                 นักวิชาการสาธารณปฏิบัติการ    
   โทรศัพท์ที่ทำงาน : 0 2590 4814      โทรศัพท์มือถือ : 08 7493 2285 
   โทรสาร :  0 2590 4188                 E-mail : pusadee.p@anamai.mail.go.th  
   สถานที่ทำงาน  สำนักสุขาภบิาลอาหารและนำ้  กรมอนามัย     

 


